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Technik 

 
 
 

 Dekarbonisierung der Energieversorgung 
in Kliniken – Chancen und 
Herausforderungen 

 Pflichten aus dem Energieeffizienzgesetz 

 Prüfungen von Feuerwehraufzügen  
und Aufzügen, die der Feuerwehr  
zur Evakuierung bereitgestellt werden 

 Legionellen und Co. –  
Aktuelles aus der Praxis der 
Trinkwasserhygiene 

 Nachhaltiges Energiemanagement  
durch den Einsatz von Strahlpumpen  
in der Gebäudetechnik 

 Geschlossene Dampf-Kondensat-
Kreisläufe energiesparend, sicher und 
zuverlässig betreiben 

 Umluftkühlgeräte in Kliniken  
nach den neuen Hygienerichtlinien 

 
 

 

Küche 

 
 
 

 Zukunftsorientierte Personalführung  
im Krankenhaus 

 Herausforderung Arbeitszeitgesetz 

 Vegane Krankenhaus-Küche 

 Klinikverpflegung –  
auch in Zukunft sicher aufgestellt 

 Korrekte Kosten- und Leistungsrechnung  
in der Krankenhausküche 

 Auslandsrekrutierung von Personal  
für die Krankenhausküche:  
Was ist möglich und wie stellt man es an? 

 

Hauswirtschaft/Wäscherei 

 
 
 

 Nachhaltiges Agieren  
im hauswirtschaftlichen Arbeitsalltag 

 Steigende Wäschevolumen –  
steigende Ansprüche – steigende Kosten  
= sauber im Blick behalten 

 Digitalisierung im Hauswirtschaftsbereich: 
Was ist Qualitätssicherung und  
warum ist sie so wichtig? 
Möglichkeiten der Qualitätssicherung 

 Software im Alltagsgeschäft  
und in der Zukunft 

 Elementare Bausteine  
in der Reinigungsorganisation: 
Leistungsbeschreibung,  
Leistungsverzeichnis und Raumbuch 

 Personal gewinnen – Personal binden! 

 

 

  Gemeinsame Vorträge für alle drei Gruppen am 6. November: 
 
     Aktuelle Gesundheits- und Krankenhauspolitik 
 

     Eine Welle der Begeisterung: Das Stadionerlebnis  
 

 

– Änderungen vorbehalten – 
 



 

 
Zielgruppe 
 
Leitende Mitarbeiter:innen im Technik-,  
Küchen- und Wirtschaftsbereich der  
Krankenhäuser, insbesondere technische  
Leiter:innen/Techniker:innen, Küchen- 
leiter:innen/Diätassistent:innen, Wäscherei-/ 
Hauswirtschaftsleiter:innen sowie   
deren Stellvertreter:innen. 
 

Seminarort 
 
Das Seminar findet für alle Bereiche statt im 

 
Hotel Frankenland 
Frühlingstr. 11 
97688 Bad Kissingen 
Tel. 0971 81-0 
Fax 0971 81-2709 
www.hotel-frankenland.de 
 
(Foto: Hotel Frankenland) 

 

Unterbringung 
 
Alle Teilnehmer werden im Seminarhotel unter-
gebracht. 
 

Kosten 
 
einschließlich Unterkunft in Einzelzimmern  
und Verpflegung 950,00 € 
 
Bitte vereinbaren Sie besondere Wünsche  
(Unterkunft, Verpflegung, Reservierung PKW-
Stellplatz) erst nach dem Anmeldeschluss  
direkt mit dem Hotel. 

 

 
Anmeldung 
 
Bitte melden Sie sich möglichst umgehend,  
spätestens jedoch bis zum  
 
30. September 2024 
 
ausschließlich online über unsere Homepage an 
unter: 
 
https://www.bkg-online.de/aktuelles/termine-und-
veranstaltungen/seminar-fuer-leitende-kranken-
hausmitarbeiterinnen-im-technik-kuechen-und-
wirtschaftsbereich 
 
Die Anmeldungen werden in der Reihenfolge  
ihres Eingangs berücksichtigt. 
 
Bei Fragen erreichen Sie uns unter der  
Telefonnummer 089 290830-21 bzw. per E-Mail 
unter kom@bkg-online.de 
 
 

Stornierungen 
 
Bei Abmeldung nach dem 18.10.2024 ist eine 
Stornogebühr von 50 €, bei Abmeldung nach 
dem 25.10.2024 ist der volle Betrag zu entrich-
ten. 
 
Die Abmeldung muss schriftlich erfolgen. 
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